
Chef de cuisine : M.Ferrand La Tour du Pin, le 1er Sept 2011

Lundi  5 Septembre  2011

Betteraves/chou blanc/salade méditerranéenne/
 salade d’endives/salade fraîcheur ou crudités

***
Bœuf bourguignon avec cœur de blé

***
Yaourt nature / yaourt aromatisé/fromage

***
Barre glacée ou fruit

Mardi  6 Septembre  2011

Œuf mayonnaise, pâté en croûte ou crudités
***

Escalope de volaille provencale et ratatouille
***

Fromage / yaourt aux fruits /nature
***

Gratin de fruits ou fruit

           
                                                    

Jeudi  8 Septembre  2011

Melon ou pastèque / crudités/
***

Cordon bleu et haricots plats d’Espagne
***

Fromage / yaourt aux fruits /nature 
***

Pâtisserie ou fruit

Vendredi  9 Septembre  2011

Asperges/ poivrons grillés/ terrine de légumes/
 poireaux/ choux romanesco/soupe ou crudités

***          
Brochette de poisson sauce béarnaise et frites

***
Fromage ou yaourt nature/aromatisé

***
Salade de fruits rouges ou fruit

 La Principal,          Le Gestionnaire,
Dominique BELOUD         Emmanuel GALLET
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